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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder med kølepligtige fødevarer, adskillelse og
tildækning. Tilberedning af smørrebrød og sandwich, nedkøling
af varmebehandlet hakket kød, varmebehandling af frikadeller
under kontrolbesøget.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Slagter,
herunder inventar, maskiner og redskaber. Delikatesse,
herunder varmt køkken, inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler, maskiner, inventar
og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for slagter,
delikatesse og fisk, herunder modtagekontrol,
varmebehandling, nedkøling, varmholdelse og
opbevaringstemperaturer for perioden august 2021 til og med
januar 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Færdigpakkede middagsretter for mærkning af
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registrering.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


