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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost, herunder temperaturmåling.
Følgende er konstateret: Der mangler papir til hygiejnisk tørring
af hænder. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at der skal være papir i dispenseren.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Rengøring i
køkkenet er mangelfuld, der er fødevarerester på gulvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler, hvor
der produceres fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes i god stand. Følgende er konstateret: Ruden i
indgangsdøren til køkkenet er i stykker, der ses flere dybe huller
i laminatbordplade, bordpladen understøttes af stolpe i råt træ.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har en plan
for vedligeholdelse. Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se
klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
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dokumentation for egenkontrollens udførelse. Følgende er konstateret: Virksomhedens varemodtagelse går
gennem Kilden. Dokumentation for opbevaring, opvarmning og nedkøling er sparsom. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om, at virksomheden
sætter et fast interval for dokumentation, og følger det.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


