
Ubberup Højskole

 

 

Højskolevej 6

4400  Kalundborg

59576410

03-02-2022 1
15-11-2019

1
29-09-2017

1
16-03-2017

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperatur i køleskabe i
køkken samt i kølerum tværs over gård.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder underside af røremaskine, rum med rent
service, stegeområde, ovn, hylder i lister i køleskabe samt
tilvirkningsborde. Ydermere kontrolleret renholdelse af gulve
og hylder i kølerum tværs over gårdsplads. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra novemeber 2021 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


