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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået varemodtagelse procedure,
herunder temperatur kontrol og emballage tilstand.
Opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning af fødevare i
køle og frost enheder. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Vejledt omkring korrekt opbevarings regler for fersk fisk,
herunder temperaturen maks 2. grader eller isterning delvis
dækkende over fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, herunder inventar og udstyr. Kælder
køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelses, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden oktober 2021 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


