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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og vamt vand, papir og sæbe. Gennemgået
procedurer for stegning af fiskefilet til 65 grader, ok.
Gennemgået procedurer for brug af varmekasser, målt
temperatur til 78,9 grader, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Emfang
over kipsteger, rørføring ved logt, opvaskemaskine, gulv i
opvaskeområde, flader og vaske.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Lister ved loftet.
Følgende er konstateret: Der mangler en liste i loftet, hvor
rørføringen stopper. Væggen ses med nusset overflade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om risici
ved krydskontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer, opvarming og varemodtagelse fra
oktober 2021 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Set dokumentation for regnskab for 1., 2., 3., & 4. kvartal med en
overholdelse af økologiprocenten på over 52 %. Økologiprocenten er opgivet i kg.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Kontrolleret engangs bakker fra Abena. Set datablad, ok.


