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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejnisk opbevaring af fødevarer på køl
og frost samt i et skab med tørvarer. Kontrolleret
opbevaringstemperatur af kølepligtige fødevarer,
holdbarheden, håndtering af rester og faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af lokaler, inventar og udstyr.
Gennemgået virksomhedens arbejdsgange og frekvenser for
rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
egenkontrolprocedurer for varmebehandling og kontrol med
opbevaringstemperatur samt virksomheden dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur og varmbehandling for perioden juni
2021 - januar 2022.
Følgende er konstateret: frekvensen for registrering af kontrol
med opbevaringstemperatur i januar 2022 ikke blev fulgt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at der skal følges frekvenser for
registrering af gennemførelse af egenkontrollen fastlagt i
egenkontrolprocedurer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


