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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Køkkenet fungerer som modtagerkøkken
hvor der serveres færdig lavet mad fra hovedkøkkenet.
Opbevaring, adskilllelse og temperatur i køleskabe samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Modtagerkøkken samt buffetområde fremstår tilfredsstillende
reholdt.
Opvaskeafdeling fremstår med spindelvæv ved kanter mod
nedsænket loft, hvor der drysser fnuller ned, som sætter sig i
spindelvævet. Virsomheden oplyser at de tager fra i
bygningejer for undersøgelse af opbyning af loftet. Forholdet
vurdes som en bagatelagtig overtrædelse under de nuværende
omstændigheder.
Konkret vejledt om at der er risiko for kontaminering af ren
service som opbevares i lokalet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
modtagerkøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater registeres i
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hovedkøkkens egenkontrol. Set under kontrolbesøget i hovedkøkkenet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter


