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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur for kølepligtige fødevare samt
adskillelse ad fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, opvaskemaskine og
køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring
samt opvarmning af suppe. Virksomheden kan mundtligt
redegøre for procedure for varemodtagelse. Varmeretter
hentes i produktionskøkken hvorefter det udportioneres til
borgerne indenfor 3 timer. Virksomheden følger egne
procedure, udformet i virksomhedens risikoanalyse.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


