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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i 2 køleskabe
og 2 frysere. Procedure for måling af opbevaringstemperaturer.
Der er en vask til håndhygiejne, og den er forsynet med koldt
og varmt vand, sæbe og engangspapir. Vejledt generelt om
regel for nedkøling af fødevarer. Henviste til Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken. Følgende
er konstateret: Gullig plet i bund af det ene køleskab. Snavs på
opvaskemaskinens låg. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at der er sat lister langs
gulv i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde
en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Risiko analyse er ikke udarbejdet.
Virksomhedens fødevareaktiviteter består bl.a. af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
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påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomheden er konkret vejledt om regel. Henviste til Fødevarestyrelsens hjemmeside, hvor værktøj til
udarbejdelse af risiko analysen kan anvendes.
Vejledt generelt om regel for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


