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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret temperaturen i køleskab med fersk kød og
pålæg,ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenområdet
incl. udstyr og inventar,ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater til enhver tid skal kunne fremvises
på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturen,
opvarmningskontrol og nedkølingskontrol for 2021. Frekvensen
er sat til en gang pr. uge. Der ligger dokumentation fra 3/1 2022
for opvarmningskontrol og opbevaringstemperaturen. Fra 4/1
2022 for varemodtagelse og 7/1 2022 for nedkølingskontrol.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Er kommet til at
smide mappen ud.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


