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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe.
Kontrolleret at fødevarer i køleskabe er tilstrækkelige
emballerede. Gennemgået procedurer for fejl ved nødkøling af
fødevarer efter endt varmebehandling. Kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, lager,
køkkeninventarer og køleanordninger i køkkenet og på lageret.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden
fra 28. september 2021 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Revision af egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Det er i egenkontrolprogram sat dato
for revision i december 2021, men denne er ikke udført.
Virksomheden oplyser at revision udføres snarest.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. .
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Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse er ikke dækkende for aktiviteter i forhold til opbevaring af
fødevarer på køl og frost, samt for tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer. Virksomheden oplyser at det
manglende risikoanalyse findes i hovedkøkkenet (gul køkken), der udtages kopi heraf og indsættes i mappen
med egenkontrol.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P. nr. og
fødevareaktiviteter.


