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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i produktionskøkken og barområde. Opbevaring,
temperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer i køle- og
fryserum samt køle- og fryseinventar. Personale bærer egnet og
rent arbejdstøj. Virksomheden har mundtlig redegjort for
vurdering af holdbarhed for oksemørbrad og tyksteg. Mundtlig
gennemgået opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med inventar og udstyr, tørvarelager,
opvaskefaciliteter, grøntrum, take-away afdeling, salatbar,
barområde, køle- og fryserum samt køle- og fryseinventar. Ydet
vejledning om renholdelse af friture, som ikke længere er i
brug.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling for perioden august 2021 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret rejer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


