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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af håndvaske samt forrum til toilet. Drøftet håndtering af
virksomhedens fødevare. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af køkken med isterning maskine og
opvaskemaskine og barområdet. Drøftet frekvens for rengøring
af isterningsmaskinen, som fremstår med en smule belægning.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken med inventar og
barområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Drøftet risikoanalyse som er sendt
til FVST. Vejledt om at risikoanalysen skal være tilgængelig
personale og FVST.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nummer via virk.dk.


