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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Arbejdsgange og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler når
køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge), hygiejniske håndvaskearbejdsgange og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Ydet generel vejledning om norovirus STikprøvevis kontrol af
temperatur på køl.
Vejledt konkret om onlineværktøjet SiTTi på fødevarestyrelsens
hjemmeside, til hjælp i produktion.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I
opvaskemaskine bagved vaskearm/søjle langs bagvæg, samt
øverst under låg, er der begyndende belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af inventar og
lokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: varmt køkken, herunder skåle, blender
og piskere, koldt køkken, grønt køkken, køle og frostrum og
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grøntrum i udendørs skur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning, nedkøling og opbevaring i perioden 1.oktober
2021 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


