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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Indretning og adskillelse mellem
produktionsafdelinger i køkken, opbevaringstemperatur i
kølerum og kølefaciliteter i køkken, tildækning og adskillelse
mellem fødevaregrupper i kølerum samt kontrolleret
procedurer for nedkøling og varmebehandling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum med vægge samt
renholdelse af varm afdeling med gulve, lofter, emfang,
bordoverflader og rullebord. Kontrolleret renholdelse af
konditorafdeling med bordoverflader, rullebord, vægge og
lofter, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og varmebehandling fra december 2021 til
dags dato. Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer (kritiske
kontrolpunkt), ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Generelt vejledt om
regler for forhåndsgodkendelse samt regler for Bestilt vejledning. Konkret vejledt om at der kan ansøges om
begge tiltage på www.fvst.dk.


