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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på tørlager, køl
og frys, herunder adskillelse og tildækning. Gennemgået
virksomhedens procedure for opvarmning af fødevarer, samt
for overholdelse af holdbarhed på kølevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af køkken.
Følgende er konstateret: Der findes nedslidning på hjørner af
køkkenelementer omkring emhætte, samt manglende
afskærmningsliste under opvaskemaskine. Der foreligger en
plan for udbedring af begge forhold. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for rengøringsvenlige
overflader i køkkener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer; virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
for perioden december 2021 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om ændringer i smileyordningen.


