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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden an,ærkninger: hygiejnisk håndtering af fødevarer under
ekspedition, opbevaringstemperatur i kølebokse i
forretningslokalet samt opbevaring og adskillelse af fødevarer i
kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for rengøring af kølemontre i butik,
procedurer for rengøring af opvaskemaskine samt af lokaler,
visuel kontrol i produktionslokale, butikslokale og kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
CCP (opvarmning og nedkøling) for de seneste 8 måneder, samt
procedurer for måling af kernetemperatur under stegning af
frikadeller - Ingen anmærkninger
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed:
Kontrolleret virksomhedens styring af referencenumre på
egenslagtede dyr, herunder angivelse på skema som hænger i
butikken, kontrolleret virksomhedens interne sporbarhed på
råvarer samt færdigvarer - ingen anmærkninger
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret brug af GDL til
spegepølseproduktion, herunder fremgangsmåde og recept -
Ingen anmærkninger


