
Ældre, Nørremøllecentret,

Afdeling 2 (Nord)

 

Paradisvej 68A

3730  Nexø

26696348

01-03-2022 1
30-09-2021

1
25-09-2019

1
28-03-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
1  
 
 

X

side 1 af 2

1 time 11 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder, spækbrædder, opvaskemaskine,
køle- og fryseenheder, røremaskine, skabe og skuffer, køkken
robot, emfang og fedtfilter i produktionslokalet. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret affaldshåndtering, at der ikke ophobes affald i
virksomheden. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens køle- og fryseenheder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
produktionskontrol af fødevarer, herunder opvarmning og
nedkøling af varmebehandlede fødevarer. For periode
1.10.2021. til 1.3.2022. samt kontrollerer virksomhedens
risikoanalyse for dannelse af procesforureningen akrylamid ved
fremstilling af bagværk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hamburgerryg, hønsesalat, hakket
oksekød og krabbesalat. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kemiske forureninger: Kontroller virksomhedens kenskab til dannelsen af Acrylamid ved tilvirkning af bagværk.
Ingen anmærkninger.
Acrylamid dannes ved stegning/ristning af kulhydratholdige produkter, for eksempel kartofler, ristet brød, bagt
brød, kiks og knækbrød. Virksomheden kan minimere dannelsen af acrylamid ved at stege/riste ved lavere
temperatur og stege til gylden i stedet for mørk farve.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
udleveret flyer om Norovirus.
Introduceret virksomheden til FVST ‘s SiTTi program for sikker opvarmning, nedkøling og varmholdelse.


