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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Det indskærpes, at der
skal være et tilstrækkeligt antal håndvaske, der er
hensigtsmæssigt placeret og specielt beregnet til håndvask.
Håndvaskene skal være forsynet med rindende varmt og koldt
vand. Følgende er konstateret: håndvask i baglokalet virker
ikke. I baglokalet er der yderligere 2 vaske, ved tilsynet er den
ene vask fyldt med edamamebønner og broccoli og i
opvaskevasken er der en del snavset service. Anden håndvask i
virksomheden ligger på den anden side af væggen, ved
salgsområdet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi ved ikke
hvorfor den ikke virker, det har den ikke gjort i et stykke tid.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om stand af
vægge. Ved væg under papirsdispenser i salgsområde fremstår
væggen fedtet og snavset, da overflade fremstår af glat beton.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejder kan redegøre
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for indhold af sennep, sulfitter og sesam i samtlige salater og blandinger. Der er fremvist fuldt skema over
samtlige allergener i alle retter. Der er gennemgået procedurer for at begrænse spild af topping, herunder sesam
og nødder samt procedurer for produktion af salater til personer, der ikke tåler spor af allergener.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


