
ADMIRALEN I/S

 

 

Toldbodgade 14

6000  Kolding

12536208

11-02-2022 1
02-07-2019

1
15-11-2018

1
14-08-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret temperatur på køl og frost,
isning af fersk fisk samt opdeling og tildækning af fødevarer.
kontrolleret mulighed for hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr i
lokaler: køkken, lager, kølerum, vinkølerum og kundeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken, lager, kølerum og
kundeområde herunder sikring mod skadedyr samt
affaldshåndtering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring.
Vejledt konkret om at der under mikrobiologisk risiko, ikke er
beskrevet modtagelse af fisk, der er en beskrivelse under
kemiskrisiko med histamin.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: rødtunge, rødfisk og helleflynder modtaget den 10.
februar 2022. Ingen anmærkninger.
Vejledt om Smileyændringer i 2022.


