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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Opbevaring, temperaturer og
afdækning af fødevarer i køleenheder. Vejledt konkret om
opbevaring og isning af fersk fisk.
Virksomheden har redegjort for indsamling af ramsløg, vejledt
om planteliste på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af køkken, herunder
arbejdsborde, gulve/vægge samt køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning,
herunder tid og temperaturer ved sous vide, nedkøling samt
ved indsamling af urter. Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl/frost,
opvarmning, nedkøling for perioden november til marts 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten: Kondibøtter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


