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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, tildækning af
fødevarer på køl og frost. Håndvask i køkken er forsynet med
koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. Kontrolleret
virksomhedens procedure for rengøring og desinfektion af
overflader, der kan komme i kontakt med fødevarer. OK. Vejledt
generelt om godkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, kølerum, frostrum, samt procedure for
rengøring og evt. desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold i køkken og
3 kølerum. Vejledt om vedligeholdelse af overflader på
kølegitre i det lille kølerum. Kontrolleret ved egne
observationer skadedyrssikring i køkken områder. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperaturer i denne uge. Set afvigelses rapport i
egenkontrol januar 2022.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


