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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
adskillelse af fødevarer under lagring og produktion,
stikprøvevis temperaturer af letfordærvelige fødevarer på køl,
produktionshygiejne under produktion, procedurer for
nedkølning. I forbindelse med startskontrol er følgende
kontrolleret uden anmærkninger: At overflader består af ikke
absorberende flader, tilstrækkelig arbejds/bordplads,
tilstrækkelig køle/frostkapacitet, tilstrækkelig antal
produktions- og håndvaske, personalefaciliteter/toiletforhold
samt at køkkenet er dimentioneret plads- og hygiejnemæssigt i
forhold til produktionskapacitet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligehold af
synlige flader i køkkenlokaler og af inventar uden
bemærkninger. Køkkenet fremstår nyrenoveret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram,
dækkende risikoanalyse samt set stikprøvevis dokumentation
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for de sidste 3 måneder af alle kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Økologisk Spisemærke Bronze.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer (sort portions plastbakke fra leverandøren.


