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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået regler for forrum til toilet således at varer
transporteret gennem forrum til toilet er
emaballerede/tildækkede under transport således at
kontaminering undgås og at der ikke er direkte adgang fra toilet
til lokaler hvor der håndteres og opbevares fødeverer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køleinventar,
lager og overflader i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse, og
varmebehandling fra februar 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer oplyst af personale.
Konkret vejledt om at P-nummer skal oprettes til den enkelte
adresse. Virksomhedens oplyste P-nummet tilhører en anden
adresse.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


