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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, mundtlig procedure for tilberedning herunder bl.a.
kogning og tilsætning af eddike, salt og sukker af sushiris,
mundtlig procedure for tidslinjen for anvendelse af sushiris der
opbevares ved stuetemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
produktionsområde.
Følgende er konstateret: diverse gummilister i "kold jomfru" og
fryser samt låg af flamingokasse fremstod med ansamlinger af
gamle madrester, virksomheden gik i gang med rengøringen
med et samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af fødevarer, opvarmning og pH måling af
sushiris i perioden fra november 2021 til dags dato.
Virksomheden oplyser at de får tilsendte en opdateret
risikoanalyse i nærmeste fremtid fra deres søstervirksomhed.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via faktura på tun der modtages frossen. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


