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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Mulighed for håndhygiejnisk vask af hænder med
engangspapir. Håndtering af fødevarer til sandwich fremstilling.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Virksomhedens
tørlager, køkken og emhætte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, opvarmning/nedkøling for januar2022
til dags dato.
Kontrolleret: Virksomhedens egenkontrol i deres 2 satellit
køkkener.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fuldt fungerende
satellit køkkener hvor de noterer opbevaringstemperatur på køl
og frost samt skyllevandstemperatur. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har opvarmning/nedkøling i deres 2 køkkener,
men de har ikke et egenkontrolprogram hvor i de
dokumenterer det. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om satellit køkkenerne skal have eget
egenkontrolprogram med risikoanalyse samt



Senhjerneskadecenter Nord,

Frederikshavn Kommune

 

Anholtvej 4

9900  Frederikshavn

29189498

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-03-2022

opvarmning/nedkøling procedure.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


