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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken samt på personaletoilet. Stikprøvevis
kontrolleret temperatur af varmholdt kebab samt i kølerum.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og bagkøkken, herunder stegeplade, grillområde, frityre,
emfang, tilvirkningsborde, overflader på skabe, samt hylder og
gulv i kølerum i baglokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter. Det indskærpes, at
virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter. Følgende er
konstateret: Virksomhed kan under tilsynet ikke fremvise
overvågningsudstyr til måling af kernetemperatur ved
aktiviteterne opvarmning, varmholdelse og nedkøling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg kan ikke
finde det termometer jeg plejer at bruge. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


