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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, adskillelse af rå og
spiseklar fødevarer, procedure for varmebehandling og
nedkøling, procedure for modtagelse og udskæring af hele lam
og mundtlig procedure for røgning af fisk og kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: kogeplader,
lagerlokale med service, bradepander, blæser i kølerum,
dessertkøl og frys, røremaskine og hylder, vægge og gulve i
tørvare og drikkevarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: udskiftet håndvask, køleborde og varmeskabe.
Konkret vejledt om løsningsforslag til indretning af røgovn i
virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, varmebehandling, 3 timers regel for servering
uden for køl inden for 3 timer og nedkøling som er udpeget
som kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Generel vejledt om reglerne for FKM.


