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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Procedure for nedkøling
af fødevarer. Der er håndvask i køkken med koldt og varmt
vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkkenområder og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse/procedure for opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse. I den forbindelse er
virksomheden konkret vejledt om adskillelse mellem
beskrivelse af risiko analyse og beskrivelse af procedurerne i
egenkontrol. Vejledt endvidere om tilføjelser i risiko analysen.
Set en dokumentation for varemodtagelse og en for
opvarmning i marts. Virksomheden oplyste,
egenkontrolprogram stadigvæk er under optimeringen. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter. Virksomheden
er indplaceret i fødevarebranche: Serveringsvirksomheden -
Restauranter, mv., og har levering af mad ud af huset til den
endelige forbruger. Virksomheden er omfattet af
stikprøvebasiskontrol.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
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starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af kontrolrapporter, smiley ændringer i 2022,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


