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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Forbud er fremsendt.
Følgende er konstateret: virksomheden sous vide tilbereder
burgere og oksekød. Ved tilsynets start kl. 15.45 lå cirka 20
burgere i vacumposer samt to poser af cirka 1 kg. oksekød i
vand ved 58 grader ° C. Ifølge kokken havde de ligget i vandet
siden klokken 10.30. Det blev oplyst, at al kød opvarmes
yderligere på stegeplade inden servering. Virksomheden kunne
ikke redegøre for, at den anvendte proces sikrer et
tilstrækkeligt drab af eventuelle patogene bakterier.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi kasserer
kødet. Vi følger de procedurer som Fødevarestyrelsen tidligere
har godkendt. Generelt vejledt om sous vide tilberedning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: virksomheden kunne ikke fremvise en
dækkende risikoanalyse der specifikt forholder sig til den sous
vide tilberedning der foretages i køkkenet. Virksomheden
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havde følgende bemærkninger: vi kontakter vores konsulenter. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra sidste besøg til d.d.


