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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i
køle- og frostfaciliteter, adskillelse ved anretning, flow og
håndtering for opvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe, fryser, arbejdsborde, komfur, emfang, skuffer og
redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram indeholdende
risikoanalyse med relevante udpegede kritiske kontrolpunkter
(CCP) og skriftlige procedurer for CCP og gode arbejdsgange.
Set stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
opbevaring, varemodtagelse samt opvarmning/nedkøling for
indeværende år.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har synlig information om, at personalet kan
oplyse om allergene ingredienser i butik.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


