
SKAAL ApS

 

 

Kultorvet 11

1175  København K

37209597

24-03-2022 1
02-03-2022

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer
11-12-2019

1
18-10-2019

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på forbud fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens procedurer
for tilberedningsprocedurer, herunder opvarmnings- og
holdetid, af hakkebøffer og oksekød i sous vide.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse
og processer for sous vide tilberedning i sous vide vandbad.
Konkret vejledt om udpegning af opvarmning og holdetid som
CCP i egenkontrollen, der ikke var udpeget. Forholdet er
vurderet bagatelagtigt under de nuværende forudsætnigner.
Virksomheden er d.d. orienteret om, at anmærkninger til
virksomheder medfører to gebyrbelagte opfølgende
kontrolbesøg. Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et
ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der på dette
kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


