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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejnisk håndvaske med sæbe og
aftørring i produktionslokale og kunde/personaletoiletter.
Kontrolleret opbevaring, adskillelse og håndtering af fødevare i
køle og fryseenheder, samt temperaturmålinger.
temperaturkontrol for opbevaring af fersk fisk. Kontrolleret
opbevaring af tørvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokale, herunder køle og fryseenheder,
produktbærende borde, stikvogn med gastrobakker,
stegeområde med emfang og komfur. Kontrolleret rengøring i
opvaskeafsnit. Vejledt generelt om bedre adskillelse mellem
rent og urent service.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for perioden
januar til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


