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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperaturer i kølerum, samt
i køleskabe. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder område med opvask, hylder i kølerum,
emfang, røremaskiner, og grøntområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske
kontrolpunkter. Følgende er konstateret: Virksomheden har
kun sporadisk dokumenteret deres aktiviteter varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Der foreligger intet
skema over frekvens for dokumentation. Virksomheden har
under tilsynet lavet et frekvensskema, og vil fremover følge den
fastsatte frekvens for dokumentation. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at virksomheden skal
fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på
kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Vejledt konkret om nedtagning af
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elitemærkat.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


