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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt om at sikre at
temperaturen til varmeholdelse er tilstrækkelig varm inden
fødevarerne placeres i varmeskab. Vejledt om at sikre sig at
kølekæden ikke brydes under transport. Der måles 7° C på
overflade af kød som er blevet transporteret hjem i kølekasser.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens
dokumentation af varemodtagelse. opbevarings temperatur,
opvarmning, varmeholdelse og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er den 27. januar 2022 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


