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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køle/fryse møbler, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost, samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set håndtering af salat og kage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsoverflader og ovne, mikroovn, køle/frysemøbler,
opvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl/frost, og ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra 1/1/22 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden oplyser, at de skilter med
allergener ingredienser ved de forskellige madretter på buffet
og har kendskab og styring ift. til de elever, der har allegier.
Virksomheden oplyser, at de serverer mad for kursister udefra.
Vejledt om skiltning generelt, hvor det oplyses, at allergene
ingredisener kan fås på forspørgsel i køkkenet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


