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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
indfrysning af fersk fisk til sushi-produktion, målt PH-værdi på
sushi ris til under 4,5, målrt køletemperaturer ved fersk fisk og i
andre køleenheder, adskillelse imellem råvare grupper og
gennemgået buffet-servering og aftenen. Det oplyses at
running sushi ikke benyttes mere, al sushi tilberedes på
bestilling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushi-afdeling, køkken med
køleenheder, opvaske -og isterning-maskine, køleskabe og
redskaber der kommer i direkte kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og PH-måling af
sushi-ris, fra dec. 2021 til dags dato.
Vejledt konkret om at måle og dokumentere for bredere
udvalg, ved varemodtagelse, så der ikke kun måles på frossen
fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
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allergene ingredienser, synlig for forbrugeren, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Det oplyses at virksomheden ikke længere kælderrum tilknyttet.


