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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt mundtlige
procedurer for opvarmning. Kontrolleret procedurer for
oplysning om allergene ingredienser i burittos og kødretter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge og loft, køleskabe, gummilister, arbejdsborde og
udsugning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv og vægge i bod, ingen anmærkninger.
Virksomheden er ved at udskifte gummilister på køleskabe og
kan fremvise dokumentation for udskiftning af de resterende
gummilister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indeværende
år for varemodtagelse, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling. Vejledt om anskueliggørelse af dokumentation for
opvarmning og varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.


