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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Følgende er konstateret: virksomheden
havde ikke varmt vand i sin håndvask, og der håndteres
u-emballerede kølepligtige fødevarer som diverse
fiskeblandinger af tilberedt fisk og skaldyr. Der var varmt vand i
produktionsvasken, men der er Fødevarestyrelsens vurdering,
at der er risiko for at medarbejdere vasker hænder i koldt vand
i den nuværende situation. Der er vejledt konkret om forholdet
ved forrige kontrolbesøg. Virksomheden havde ingen
bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens opbevaring og hygiejnisk
adskillelse af fødevarer, generelle procedurer for håndtering og
behandling fiskefrikadeller. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om temperaturkrav til fiskesalater, hvor flere blev målt
til en kernetemperaturer på 7.5 grader C. Forholdet er vurdere
bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
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overflader, inventar og maskiner i køkken, på lager samt i køleskabe og kølemontre. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om udbedring af huller i gulvet. Forholdet er vurderet bagatelagtigt under de nuværende
forudsætninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens dokumentation af varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning
og nedkøling fra sidste besøg til d.d. Vejledt om generelt om angivelse af opvarmnings-temperaturer og
nedkølings-temperature


