Kontrolrapport

Virksomhed Den Rullende Kok’s Cafeteria

Adresse Hovedvejen 1

Postnr/By 9632 Mgldrup

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

08-04-2022

Tidligere kontrol
Dato 08-06-2020

CVR-nr. 27659055
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 2 Dato 20-11-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret opbevaring af

fedevarer i kpkken og kelefaciliteter. Fglgende er konstateret:

Gryde med hgns i asparges, spande med saucer (persille-

skysauce) og fond star utildaekket pa hylder i kglerum.

Virksomheden har kasseret saucer, fond og hgns i asparges ved

tilsynet. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt

generelt om opbevaring af fgdevarer herunder korrekt

afdeekning af fgdevarer.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Handtering af

fedevarer ved fremstilling af varme retter, at personale er

iklaedt egnet og ren arbejdsbeklaedning, at der er handvask i

kekken og personaletoilet med saeebe og engangspapir-

handklzede. Spurgt ind til hyppighed for skift af

arbejdsbeklaedning og forklede, virksomheden oplyser at der

skiftes t@j og forklaede hver dag. Kontrolleret opbevaring af

rent arbejdstgj i forrum. Vejledt konkret om Igsnings-

muligheder for opbevaring af arbejdstgj herunder kokkejakker.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Spurgt ind til

brug af skaerebraetter til ked og grensager. | kpkken ligger der et

skeerebraet til grgnsager pa arbejdsbord med handtering af

grgnsager, og pa andet arbejdsbord ligger andet skaerebraet

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

som kun bruges til kgd. Ved luk renggres skeaerebraetter med saebe og varmt vand, aftgrres og placeres pa

hgjkant pa rengjorte arbejdsborde for optgrring inden brug.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler. Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal

holdes rene.

Folgende er konstateret: Kraftige sorte skimmelignende belaegninger pa underside af hylder i kglerum, sorte

belaegninger pa fuger ved loft i kglerum. | opvaskeomrade brune belaegninger pa vandrgr og spulearm i

opvaskemaskine og klistrede belaegninger pa siden af opvaskemaskinen, brune belagninger pa underside af

vask, spindelvaev under bord, sorte belaegninger pa rgrfgringer under bord og brunlige belaegninger pa vaegfliser.

| bunden af kgleskab i kskken er der produktrester og brune indtgrrede belaegninger, glaslager pa kummefryser i

kokken er fedtet og klistrede og langs kanterne ligger der krummer og indtgrrede produktrester. Pa siden og

front pa friturer er der brunlige indtgrrede og klistrede belaegninger af gammel olie. | lagerlokale med emballage

og drikkevarer er hylder med klistrede indtgrrede belaegninger af brunt snavs. Der er taget fotodokumentation

ved tilsynet. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi ggr straks rent. Indskaerpelse medfgrer 2

gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Fglgende er konstateret: Risikoanalysen

omfatter kun aktiviterne -varmebehandling og nedkgling, men mangler risikovurdering for aktiviter ved

modtagelse og opbevaring af fadevarer samt varmholdelse.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt
om risikoanalysen skal vaere daekkende for alle virksomhedens fgdevareraktiviter, samt henvist til materiale pa

www.fvst.dk til udarbejdelse af risikoanalysen.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan),

virksomheden anvender eksempel pa egenkontrol fra fgdevarestyrelsen. Vejledt konkret om at opdateret

egenkontrolprogram kan hentes pa www.fvst.dk
Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for perioden januar til april 2022 for kontrol af kgle-frostopbevaring, modtagekontrol af

kgle-frostvarer, varmebehandling, nedkgling og varmholdelse.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter samt registrering. Ok.

08-04-2022
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




