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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og frost
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Vejledt konkret om at anvende håndsæbe. Virksomheden har
mundtligt redegjort for håndtering af fritureolie.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, loft og overflader i
serveringsområde, barområde, produktionskøkken og toilet
samt rengøring af udstyr og inventar. Vejledt konkret om øget
rengøring af svært fremkommelig steder og anvendelse af
fødevaregodkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt virksomheden om
vedligholdelse af forrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse og
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling for 1. februar til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
konkret om ophænging af kontrolrapport ved indgangsdøren,
så den er synlig for kunden.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens registrering hos Fødevarestyrelsen, ok. Virksomheden er den 6.
april 2022 orienteret om, at anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der på dette
kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


