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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og tildækning
af fødevarer på køl og frost. Procedure for håndtering af
fødevarer fra buffet med hensyn til 3 timers-regel. Vejledt
generelt om regel. Håndvask i køkken og på personaletoilet er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, opvaskeafsnit, kølerum,
frostrum, lagre, serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager med drikkevarer. Vejledt om
vedligeholdelse af gulv på lageret, hvor maling skaller af. Ok.
Kontrolleret ved egne observationer skadedyrssikring af
køkkenområde. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagesle og opbevaring af
kølekrævende fødevarer, opvarmning, og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation af egenkontrollen for
varemodtagesle, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperaturer i 2022. Følgende er konstateret:
Varemodtagesle, opvarmning og nedkøling er dokumenteret
ca. 2 gange om måned. Ifølge virksomhedens egenkontrol skal
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disse dokumenteres 1 gang om uge. Virksomheden har dog været lukket i forbindelse med ferie eller helligdage.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


