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Fremvist retsikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl. Kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølerum og køleskuffe. Virksomhed har gennemgået procedure
for holdbarhed af tørkager. Set funktionsdygtigt termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde samt kølerum.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder rengøring og desinfektion i to
adskilte arbejdsgange samt at anvendte desinfektionsmidler er
godkendt af Fødevarestyrelsen. Vejledt generelt om følge
anvisninger for anvendelse på etiketterne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur i perioden februar 2022 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter for
information om allergene ingredienser: håndværker og
jordbærkage. Ingen anmærkninger. Virksomheden skilter med
at allergene ingredienser kan fåes på forespørgsel hos
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personalet.
Vejledt om smileyændringer i 2022 samt offentliggørelse af kontrolresultater.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


