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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter - her tilgængelighed til rindende koldt og
varmt vand, sæbe samt engangshåndklæder til tørring af
hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået håndtering af rester fra servering af varme
fødevarer, virksomheden oplyser at evt. rester bliver smidt ud.
Gennemgået virksomhedens procedurer for anvendelse af
fødevarer der overskrider "bedst før" dato. Ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur på fødevarer i køleskabe
og fryser samt opbevaring af fødevarer på tørvarelager. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret anvendelsen af disinfektionsservietter. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsmiljø, opvask samt
køleskabe og fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmbehandling, varmholdning og
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nedkøling er sidst dokumenteret skriftligt d. 30. juli 2021, hvor der i egenkontrolsprogrammer er fastsat en
dokumentationsfrekvens på:
- Varemodtagelse: ved hver levering
- Opbevaringstemperatur: ugentlig skriftlig registrering
- Varmbehandling: min. 2 registreringer pr. måned
- Varmholdning: min. 2 registreringer pr. måned
- Nedkøling: min. 2 registreringer pr. måned
Virksomheden har i perioden dagligt dokumenteret modtagelsestemperatur på varme retter sendt fra
produktionskøkkenet. Ok.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi varmebehandler ikke noget selv, vi får det hele sendt fra
produktionskøkkenet. Vi prøver at få styr på det til næste gang.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalyse
(HACCP-plan) for varemodtagelse, opbevaring, optøning, varmbehandling, varmholdning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


