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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i betjeningsområde samt i køkken, hvor der produceres
sandwiches mm. Opbevaring af fødevarer i lagerlokaler,
køkken, butik samt i køle- og fryseenheder. Stikprøvevist målt
temperaturer i køle- og fryseenheder samt i varmholdte pølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lagerlokaler, synlige produktbærende overflader i disk- og
betjeningsområde i butik og i køkken, ovne, opvaskemaskine,
køle- og fryseenheder i produktionsområder, mælkekøler i
butik samt køleenhed i drikkevareområde i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring køl og frost, opvarmning og
varmholdelse samt dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for samme aktiviteter i perioden
siden sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


