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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, stikprøvevis temperatur kontrolleret i køle og
fryseenheder, samt opbevaring og adskillelse af fødevare på
lager. Kontrolleret uden anmærkninger. Kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtlig procedure for nedkøling af løgkompot
og hindbærmousse. Generelt vejledt om reglerne for
opbevaring for fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtlig procedure for rengøring af
kaffemaskiner.
Følgende er konstateret: Der ses støv på hylder og i det ene
køkkenskab.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring i
produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden januar 2022, februar 2022 og marts 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret i form af datablad: plastikbøtte.


