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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemeperatur i køle og
fryseenheder, opbevarng af fødevarer på lager, mundtlig
procedure for tilbagetrækning og mundtlig procedure og
mundtlig procedure for modtagning af varer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: blæser, vægge og inventar i mejerikøl, fryserum,
hyljder og riste i kølevægge i butik, køle og frysebokse, kasser
og hylder i grøntafdeling og brødskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: inventar i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
modtagekontrol og opbevaringstemperatur på køl og frys fra
oktober 2021 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


