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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Opbevaring på buffet
samt længde på tænger. Mundtlige procedurer for kassation af
alle fødevarer efter det har stået på buffet i op mod 3 timer.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder samt
hensigtsmæssif placering af vaske. Ydet konkret vejledning om
hensigtsmæssig placering af papir til aftørring af hænder. Ydet
vejledning om løsning ved evt. genanvendelse af fødevarer fra
buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, arbejdsborde, vaske, ovn, emfang og komfur samt
buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og kølekontrol for indeværende år.
Følgende er konstateret: virksomheden dokumenterer
genopvarmning og nedkøling af retter, selvom de faktisk ikke
har disse aktiviteter. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at egenkontroldokumentation skal være
valid.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejder kan oplyse om allergener i varme retter og
tunsalat.


