Kontrolrapport

Virksomhed MIB Restaurant Feast

Adresse Mariane Thomsens Gade 4B, st

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

'Denne kontrol, dato

28-04-2022

Postnr/By 8000 Aarhus C Tidligere kontrol
CVR-nr. 38055372 Dato
Kontrolleret Resultat Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentiiggoratse af kontrolrappart Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,

indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer

ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,

fodevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,

registrering fx ved import, samhandel, gkologi, registrering ved

vaesentligt &ndrede aktiviteter

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Temperatur ved opbevaring

af kglevarer under 5 grader og fisk pa kgl er kglet med is, set,

ok. Overdaekning af fedevarer pa kgl og i kelediske, set, ok.

Gennemgang af varmebehandling over 75 grader og ved

nedkgling af varmebegandlede retter. Vejledt om regler for

varmebehandling af under 75 grader, om kontrol af

opvarmningstid og holdetid. Adskillelse ved opbevaring og

produktion i samme lokaler som deles med 2 andre

fedevarevirksomheder, set og fundet iorden.Adgang til

handvask i produktionsomrade i restaurant og i kekken, set, ok.

Hygiejne: Renggring: Renhold i produktionsomrader, kglerum,

kelediske, set og fundet iorden

Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse set fundet og

daekkende for varemodtagelse, kgleopbevaring,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 50 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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varmebehandling over 75 grader, varmhold, nedkgling, tilberedning af tatar og indfrysning af fisk set. Vejledt om

risikoanalyse for tilberedning ved temperaturer under 75 grader og ved tilberedning af glutenfri brgd. Herudover

set egenkontrolprogram og dokumentation for ovennaevnte omrader, ok.

Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe mellem og er omfattet af stikprgvebaseret

basiskontrol] pa baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, det der blev konstateret ved

kontrolbesgget dags dato. Virksomheden havde ingen bemaerkninger. Virksomhedens risikoaktiviteter

opdateret.
28-04-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




