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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Følgende er konstateret: I forrum til personaletoilet opbevares
2 kasser vin og 5 indpakkede 6 pack øl ca. 1½ meter foran
toiletdøren. Virksomheden finder en anden plads til
opbevaring af de emballerede drikkevarerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at der skal være minimum to døre mellem
toilet og lokaler hvori der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med køleenhed, ovn, mikrobølgeovn, komfur, emhætte og
stikprøvevis skuffer og skabe, samt lager med køleenheder og
hylder i skabe.
Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens for kanter i
opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
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nedkøling fra januar 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nummer og
fødevareaktiviteter.


